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lundi 3 juin 2024

04/06/2024
Menu école Grégoire (CM1-CM2)

jeudi 6 juin 2024

vendredi 7 juin 2024

Entrées

Salade de haricots verts

Radis beurre

Salade verte et dés de fromage

Salade de pommes de terre \

Betteraves persillées

Salade de tomates, mais et
ciboulette

Carottes rapées

€
A8

Salade de pates

Plat du jour

Brandade de poisson

Pates carbonara

Omelette au fromage

Sauté de beeuf a I'asiatique

substitution

Pates au thon

Filet de colin sauce soja

Lentilles au jus Riz
Garnitures
Poélée fenouil a la tomate Courgettes poélées Tomate provencale
Laitage Emmental Brie Camembert Vercorais :
Fromage Yaourt nature Yaourt bio local au miel Yaourt aux fruits Yaourt

a8l

oulis .

Dessert/ Fruits

Fruit de saison

a5

Mr Freeze
1

Mousse au chocolat

Fruit de saison
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e I Menu DARDILLY = =
s7 lundi 10 juin 2024 mardi 11 juin 2024 jeudi 13 juin 2024 vendredi 14 juin 2024
04/06/2024
Menu école noyeraies (CE2-CM2)
Salade fagon Wurstsalat (salade
Pizza reine (jambon champignons) Houmous Salade de tomates mozzarella verte, émincé de mortadelle et
cornichons)
Entrées
Pizza fromage Salade de lentilles Salade verte et crodtons Salade verte et ceuf dur
Plat du jour Tajine végétarien Filet de colin sauce vierge Fajitas au poulet Currywurst  rondelle SRS
et sauce curry)
substitution Fajitas végétarienne Omelette
% %
48 &
Semoule Pates 21 Pommes de terre au four
Garnitures :
Gratin d'aubergine Courgettes au curry @
Fromage Tomme blanche Brie Emmental
A
© 9 A8
Laitage Yaourt nature A Fromage blanc nature Yaourt aromatisé s S rou
’ & ’ & P c
:
Dessert/ Fruits Fruit de saison AB Fruit de saison Q Glace vanille chocolat nolre
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v végétarien Produit BIO G b liiie e =TT Pasissecie dy Poiszan MSC 5 Label rouge » AoP Tocal
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18/06/2024 . Com Coa
17/06/2024 Menu école Noyeraies (CP-CEL) jeudi 20 juin 2024 vendredi 21 juin 2024
AB
Paté de campagne Pasteque Concombre a la menthe Macédoine mayonnaise
Surimi Melon Tomates basilic 0 Salade de poivrons marinés
2
Plat du j Gratin de poisson Poulet grillé sauce BBQ Sauté de porc ala moutarde légere Nugget's de légumineuses
substitu "Poisson pané et tranche de citron Colin sauce tomate
s AE'
% Blé Pates papillon Poélée de pommes de terre : Riz
Gar &
Zle| © . O .
l” Petits pois au jus Ratatouille Aubergines 0 Haricots beurre
Fromage Cantal f% Emmental Tomme blanche Camembert
A
© a8
Laitage Yaourt au coulis de fruits rouges Yaourt nature 0 Yaourt nature a la confiture c Fromage blanc nature

Gateau au chocolat et creme

o2

Dessert/fruit Fruit de saison . Glace Fruit de saison._ ¥
- DUPONT 3
végétarien '@ Produit BIO . Fruts decoupés du jour w :::swn du r/y Poisson MSC "‘:3 Label rouge » AOP Rg @ ‘L(&A TLo /




27/06/2024

s9 lundi 24 juin 2024 mardi 25 juin 2024 Menu école Grégoire (CP-CEL-CE2) vendredi 28 juin 2024

A

& |
Salade de tomates et concombres [z Pasteque Salade de pates Salade verte et crodtons

Entrées =01

AB

Salade verte et mais Melon blanc Salade de riz Carottes rapées :
Plat du jour Chipolatas grillée Tortilla espagnole aux poivrons

Pilon de poulet sauce tomate

Sauté de beeuf aux oignons

substitution

Beignets de calamars

Omelette a la tomate

Nugget's légumineuses

Torti Pommes rissolées Haricots rouges
Piperade Brocolis Courgettes grillées Carottes
Gouda Mimolette Tomme blanche Saint Paulin

v
@ Yaourtaromatisé

%
45

Fromage blanc nature

Yaourt vanillé

Yaourt au coulis

i

a8

BIE

Fruit de saison

Crumble ala péche

Coupe melon et fraises

] e [l

Patisserie du Poisson MSC

’-‘:3 Label rouge
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lundi 1 juillet 2024

Menu DARDILLY

»-Dardilly

mardi 2 juillet 2024

jeudi 4 juillet 2024

vendredi 5 juillet 2024

Salade de tomate vinaigre

Salade de lentilles

Salade de haricots verts

Melon jaune

balsamique :
Entrées W
Concombre au fromage blanc Salade mexicaine Betteraves Pasteque
Plat du jour Colin aux herbes Moussaka Lasagnes aux [égumes du soleil G e CUETE

et crudités

substitution

Moussaka végétarienne

Semoule Riz Salade verte

Garnitures =
»/a

Tomate au four
%
Y
Fromage Gouda Tomme grise Brie

Laitage Yaourt aromatisé Fromage blanc nature Yaourt nature

Chips

Fromage

Yaourt a boire

Dessert/fruit Glace Fruit de saison Gateau d'anniversaire Fruit de saison
)
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